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TONEBON GALA MENU Speisep|an-Woche 4
Klassiker Menii 1 Leichtes Menii 2 Vegetarisches Menii 3
Rosenkohlcremesuppe Fleischbriihe mit Gemusewdrfeln Rosenkohlcremesuppe
S o | Gefliigel-Bratwurst mit Zwiebel-Senfsauce, Gebratene Frikadelle vom Rind und Schwein mit | Panierte Emmentaler Kaseschnitte auf
"g ‘u', Sauerkraut und Kartoffelpiiree Cremesauce, Karottengemiise und Salzkartoffeln | Basilikumcremesauce, Karottengemiise und
= < | Griefpudding mit Himbeersirup Pfirsichkompott Kartoffelpiiree
GrieBpudding mit Himbeersirup
> Vegetarische Briihe mit GemUsewdrfeln Maiscremesuppe Vegetarische Briihe mit GemUsewdrfeln
8 < | Chili con carne mit Kidneybohnen, Leicht gebratenes Seehechtfilet mit Kokos- Marillenkn6del mit Mohnsauce
2 & | Gemusemais, Paprikawiirfeln in Tomatensauce, | Ingwercremesauce und Salzkartoffeln, Vanillepudding mit Stachelbeeren
g © | dazu Reis Blattsalate mit Thousand Island Dressing
Vanillepudding mit Stachelbeeren Apfelmus mit Schlagrahm
. Apfel-Selleriecremesuppe Gemischter Salatteller Gemischter Salatteller
8 o | Gebratene Hahnchenkeule an dunkler Leicht gebratene Hahnchenkeule an dunkler Flamischer Gemiiseeintopf
2 ~ | Thymiansauce, Erbsen in Bechamelsauce, Thymiansauce, Kohlrabigemiise und Kartoffeln Schokoladenpudding
§ S | dazu Gabelspaghetti Obstsalat
Schokoladenpudding
o Karottencremesuppe mit Ingwer Pichelsteiner Suppe Karottencremesuppe mit Ingwer
*E o | Saftiger Hackfleischbraten mit Saftiger Hackfleischbraten mit leichter Braten- Schlemmerrosti mit Paprika, Tomaten,
E i Braten-Senfsauce, Wirsinggemiise Senfsauce, Blumenkohlgemiise in Cremesauce Broccoli und Kase,
S © | und Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln dazu Eisbergsalat mit French Dressing
Q Joghurtmus mit Waldbeerenpuree Waldmeister-Gotterspeise mit Vanillesauce Joghurtmus mit Waldbeerenpuree
Hihnerbriihe mit Gemusewirfen Hlhnerbriihe mit GemUlsewdrfeln Griinkerncremesuppe
S o= | Uberbackenes Schlemmerfischfilet Gebratenes Hahnchenschnitzel, Gediinstete Champignonkopfe in
I o; | mit Fenchelgemise in leichter Curry- Schwarzwurzelgemiise in Petersiliencremesauce | Petersiliencremesauce mit Gemiisestreifen
L. © | Honigcremesauce und Reis und Salzkartoffeln und Kartoffeln
Stracciatella-Cremedessert Aprikosenkompott Stracciatella-Cremedessert
o Kleiner Salatteller Kleiner Salatteller Kleiner Salatteller
-g g Gebratenes Schweineschnitzel, Tomatensauce, | Rindfleischeintopf Gemiiseplatzchen mit Cremesauce,
€ o | Zucchinigemiise und Salzkartoffeln mit Nudeln, Gemiise und Eierstich Zucchinigemiise und Salzkartoffeln
& = | Milchpudding-Butterkeks Dessert Rote Griitze mit Vanillesauce Milchpudding-Butterkeks Dessert
o SuRkartoffelcremesuppe Fleischbriihe mit Eierstich SuRkartoffelcremesuppe
& o | Gebratenes Cordon bleu vom Schwein mit Gebratenes Cordon bleu vom Schwein mit Kartoffeltaschen gefiillt mit Frischkase,
£ — | Bearnersauce, Kaisergemiise und Kartoffeln Bechamelsauce, Kaisergemiise und Kartoffeln dazu Krautercremesauce,
& = | Joghurt-Quark “Késekuchen” Cremedessert Cocktailfriichte kleiner Salatteller mit kalifornischem Dressing

Joghurt-Quark “Kasekuchen” Cremedessert

Die Speisen kénnen Spuren von Allergenen enthalten. Fiir weitere Informationen wahlen Sie bitte unsere Durchwahl 05151 — 797 718. Anderungen vorbehalten.




