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TONEBON GALA MENU

Speiseplan-Woche 1

30. Marz - 05. April 2026

05151 -797 718

Klassiker Menii 1

Leichtes Menii 2

Vegetarisches Menii 3

_| Rinderbriihe

Gekochte Hiihnereier in Senfsauce

> | mit Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln
Latte Macchiato Pudding

Montag
30.03

Knollen-Selleriecremesuppe

Makkaroni mit Tomatencremesauce

und Kochschinkenstreifen, dazu Broccoligemiise
Apfelkompott mit Sauerrahm

Knollen-Selleriecremesuppe
Makkaroni mit Tomatencremesauce,
dazu Broccoligemiise

Latte Macchiato Pudding

Paprikasauerrahmsuppe mit Schnittlauchrdlichen
; | Rindfleischragout in Meerrettichsauce,

> | Bouillongemiise und Petersilienkartoffeln
Himbeer-Quarkdessert mit Minze

Dienstag
31.03

Fleischbriihe mit Fadennudeln

Gebratenes Seelachsfilet mit leichter
Zitronencremesauce, buntem Mohrengemiise
und Salzkartoffeln

Ananaskompott

Paprikasauerrahmsuppe mit Schnittlauchrdlichen
Ruccola-SiiBkartoffelschnitzel mit Krauter-
rahmsauce, buntem Mohrengemiise und
Salzkartoffeln

Himbeer-Quarkdessert mit Minze

Gemiisebrihe mit Gemiisestreifen
Geschmorte Kohlroulade mit leichter

Schinkencremesuppe
Gebratenes Schweineschnitzel mit Rahmsauce,

Gemisebriihe mit Gemisestreifen
Gefiillte Pfannkuchenrolichen mit

Nougatpudding

=

o<

= ‘c_’ Kiimmelsauce und Kartoffeln Kohlrabigemiise und Petersilienkartoffeln napolitanischer Fiillung und Tomatensauce
§ S | Schokoladenpudding mit Birnenkompott Obstsalat Schokoladenpudding mit Bimenkompott

o Geflligelbriihe mit Eierstich Rosenkohlcremesuppe Rosenkohlcremesuppe

-g < Ragout fin vom Huhn mit Spargel und Ragout fin vom Huhn in leichter Cremesauce, Moussaka - Auflauf mit Auberginen, Zucchini,
& < | Champignons in leichter Cremesauce, Ardennengemiise und Petersilienkartoffeln Paprika und Kartoffeln, dazu Bechamelsauce
§ S | Kaisergemiise und Reis Pfirsichkompott Nougatpudding

(=

Passierte Kartoffelcremesuppe

: | Gebratenes Schollenfilet mit leichter
2 | Speckrahmsauce, Wirsinggemiise
und Kartoffeln

Sahnepudding mit Erdbeersirup

Freitag
03.04

Kraftbriihe mit Gemisewdirfen QP
Gebratenes Schollenfilet mit )\

leichter Speckrahmsauce, 3
Wirsinggemiise und Kartoffeln i .
Waldmeistergstterspeise mit Vanillesauce VViF wiin

Passierte Kartoffelcremesuppe
GrieBbrei mit Kirschkompott
Sahnepudding mit Erdbeersirup

schen lhnen eine frohe Osterzeit

Kleiner Salatteller

Kleiner Salatteller

Kleiner Salatteller

Vanille-Quarkdessert mit Eierlikor

Fruchtcocktail

o

-g g Gebratenes Schweineschnitzel mit Paprikarahm- | Hithnersuppeneintopf Backcamembert mit Preiselbeeren,

£ < | sauce, Romanobohnen und Salzkartoffeln mit Gemiisewiirfelnund Eierstich Salatgarnitur und WeiRbrot

& < | Apfelquarkspeise Pflaumenkompott Apfelquarkspeise

o Kohlrabicremesuppe mit Petersilie Gemusebriihe mit Nudeln Kohlrabicremesuppe mit Petersilie

£ < | Kalbfleischragout mit Mischpilzen in Kalbfleischragout mit Mischpilzen in leichter Mit mediterranem Gemiise gefillte Zucchini,
§ E Cremesauce, Erbsengemiise und Butterspatzle Cremesauce, Brokkoligemiise und Butterkartoffeln | Salzkartoffeln

n

Vanille-Quarkdessert mit Eierlikor

Die Speisen kénnen Spuren von Allergenen enthalten. Fiir weitere Informationen wahlen Sie bitte unsere Durchwahl 05151 — 797 718. Anderungen vorbehalten.




