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 Klassiker Menü 1 Leichtes Menü 2 Vegetarisches Menü 3 
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 Flädlesuppe 

Leicht gebratenes Schweineschnitzel mit Braten-
sauce, grünen Bohnen und Petersilienkartoffeln 
Bananen-Split Pudding 

Flädlesuppe  
Leicht gebratenes Schweineschnitzel mit Braten-
sauce, Blumenkohl und Petersilienkartoffeln 
Pfirsichspalten 

Gemüsecremesuppe 
Überbackener Blumenkohl mit Sauce Mornay, 
dazu Petersilienkartoffeln 
Bananen-Split Pudding 
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Hühnerfleisch-Currysuppe 
Hähnchenbrustfilet „Piccata“ mit Tomatencreme-
sauce, mediterranem Grillpfannengemüse  
und Gabelspaghetti 
Vanillepudding mit Eierlikörsahne 

Gemüsebrühe mit Sternchennudeln 
Gedünstetes Buntbarschfilet mit Cremesauce  
und Salzkartoffeln,  
dazu Eisbergsalat mit French-Dressing 
Mirabellenkompott 

Gemüsebrühe mit Sternchennudeln 
Apfelküchle mit Zimt und Zucker, 
dazu Vanillesauce 
Vanillepudding mit Eierlikörsahne 
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Kleiner Salatteller 
Wirsingroulade mit Zwiebel-Räucherspeck-
rahmsauce und Salzkartoffeln 
Bananenfruchtquark mit Schokoladenraspeln   

Kleiner Salatteller 
Bunter Gemüseeintopf mit Würstchenscheiben 
Birnenkompott 

Kleiner Salatteller 
Bunter Gemüseeintopf 
Bananenfruchtquark mit Schokoladenraspeln 
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Rinderkraftbrühe mit Eiermuscheln 
Fleischkäse mit Bratensenfsauce,  
Rahmsauerkraut und Kartoffelstampf  
Sahnepudding mit Himbeersauce 

Petersiliencremesuppe 
Fleischkäse mit leichter Bratensenfsauce, 
Ardennengemüse und Kartoffelstampf 
Pflaumenkompott 

Petersiliencremesuppe 
Kartoffel-Schupfnudeln mit Waldpilzen in 
Schnittlauch-Rahmsauce, dazu Ardennengemüse 
Sahnepudding mit Himbeersauce 
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Erbsencremesuppe 
Gegrilltes Seelachsfilet mit Orangen-Senfsauce, 
Vichykarottengemüse und Salzkartoffeln 
Dickmilchdessert mit Blaubeeren 

Italienische Gemüsesuppe 
Gegrilltes Seelachsfilet mit Orangen-Senfsauce, 
Vichykarottengemüse und Salzkartoffeln 
Apfelmus mit Preiselbeeren 

Erbsencremesuppe 
Gabelspaghetti in leichter Spinatcremesauce  
mit sautierten Kirschtomaten,  
bunter Salatteller mit Toskana-Dressing 
Dickmilchdessert mit Blaubeeren 
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 Kleiner Salatteller 
Holsteiner Kartoffeleintopf mit Majoran  
und Räucherfleisch 
Cappuccinopudding 

Kleiner Salatteller 
Holsteiner Kartoffeleintopf mit Majoran  
und Räucherfleisch 
Rhabarberkompott mit Vanillesauce  

Kleiner Salatteller 
Rucola – Süßkartoffelschnitte mit fruchtiger 
Currysauce, dazu Tomatenreis 
Cappuccinopudding 
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 Spargelcremesuppe         
Rinderbraten mit Balsamicoessigsauce,  
Kohlrabigemüse und Salzkartoffeln  
Toffee Cremedessert  

Hühnerbrühe mit Eierstich 
Rinderbraten mit leichter Bratensauce, 
Kohlrabigemüse und Salzkartoffeln  
Stachelbeerkompott 

Spargelcremesuppe 
Grießschnitte mit heißem Pflaumen-
Aprikosenkompott 
Toffee Cremedessert  

Die Speisen können Spuren von Allergenen enthalten. Für weitere Informationen zu diesem Thema wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 


