
                  Speiseplan-Woche 2                           08. – 14. Juni 2020                                                    

 Klassiker Menü 1 Leichtes Menü 2 Vegetarisches Menü 3 
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Süßkartoffel-Cremesuppe 
Ofengebackener Putenfleischkäse in Waldpilz-
rahmsauce, Erbsengemüse, Petersilienkartoffeln 
Kaffeepudding mit Amarettoschaum 

Eiermuschelsuppe 
Ofengebackener Putenfleischkäse in leichter 
Rahmsauce, Blumenkohlgemüse und 
Petersilienkartoffeln 
Mirabellenkompott 

Süßkartoffel-Cremesuppe 
Milchnudeln mit Apfelmus 
Kaffeepudding mit Amarettoschaum 
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Bouillon mit Backerbsen 
Ragout fin vom Huhn mit Spargel und 
Champignons in leichter Cremesauce,  
Ardennengemüse und Naturreis 
Buttermilchdessert mit Zwiebackstreuseln 

Erdbeerkaltschale  
Leicht gebratenes Welsfilet mit leichter 
Cremesauce, Karottengemüse und Salzkartoffeln 
Stachelbeerkompott 

Erdbeerkaltschale 
Couscous Gemüse-Törtchen, Currycremesauce, 
Karottengemüse und Kreolen-Naturreis  
Buttermilchdessert mit Zwiebackstreuseln 
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Kleiner Salatteller 
Rinderlebergeschnetzeltes 
in Apfel-Thymiansauce, Kartoffelpüree  
und Rote Bete Salat 
Kokos-Mandelpudding 

Kleiner Salatteller 
Schwarzwurzel-Eintopf mit Kasselerfleischwürfeln 
Aprikosenkompott 

 

Kleiner Salatteller 
Schwarzwurzel-Eintopf  
Kokos-Mandelpudding 
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Kerbelcremesuppe 
Deutscher Stangenspargel aus der Region  
mit Sauce hollandaise, Kochschinken  
und Butterkartoffeln 
Kirschquarkspeise mit Amarettini 

Kerbelcremesuppe 
Käse-Spätzle mit leichter Cremesauce und 
Broccoligemüse mit gerösteten Mandeln  
Apfelmus mit Preiselbeeren 

Asiatische Gemüsebouillon  
Käse-Spätzle mit leichter Cremesauce und 
Broccoligemüse mit gerösteten Mandeln  
Kirschquarkspeise mit Amarettini 
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Rindfleischbrühe mit Erbsen und Tomatenklößchen 
Gebratenes Mai-Schollenfilet mit leichter 
Speckbuttersauce, Romano-Bohnen  
und Petersilienkartoffeln  
Vanillepudding mit Holundersauce 

Frucht-Currycremesuppe 
Gebratenes Mai-Schollenfilet mit leichter 
Speckbuttersauce und Petersilienkartoffeln,  
dazu Blattsalate mit Vinaigrette 
Pfirsichkompott 

Frucht-Currycremesuppe 
Bratkartoffeln mit Rühreiern 
und Romano-Bohnen 
Vanillepudding mit Holundersauce 
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 Kleiner Salatteller 
Kartoffel-Laucheintopf mit Rind- und 
Schweinehackfleisch  
Grießflammerie mit Fruchtsauce 

Kleiner Salatteller 
Kaiserschmarrn mit Pflaumenkompott 
Rhabarberkompott mit Vanillesauce 

Kleiner Salatteller 
Kaiserschmarrn mit Pflaumenkompott 
Grießflammerie mit Fruchtsauce 
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 Hochzeitssuppe 
Saftiger Schweinenackenbraten mit französischer 
Senfsauce, Rosenkohl und Salzkartoffeln 
Birnen-Quitten-Mascarpone Dessert 

Möhren-Ingwer-Cremesuppe 
Saftiger Schweinenackenbraten mit leichter 
Senfsauce, buntem Gemüse und Salzkartoffeln 
Süßkirschkompott mit Naturjoghurt 

Möhren-Ingwer-Cremesuppe 
Tortellini mit Käsesauce, 
dazu einen kleinen Salatteller 
Birnen-Quitten-Mascarpone Dessert 

Die Speisen können Spuren von Allergenen enthalten. Für weitere Informationen zu diesem Thema wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 
 


