TONEBON Sz
GalaMenii UL‘

vom 17. - 23. Juni 2019

\. 05151 -797 718 oder gala-menue@toeneboen-stiftung.de

Speiseplan-Woche 7

VOLLKOST - Menii 1

LEICHTE KOST - Menii 2

VEGETARISCH - Meni 3

_| Fleischbrihe mit Fladle

Currywurstgulasch mit Schwenkkartoffeln
- | und Farmersalat
Haselnusspudding

Montag
17.06

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Gabelspaghetti mit Kdsesauce und Kochschinken,
dazu Karottengemiise

Birnenkompott

Tomatencremesuppe mit Basilikum

Gabelspaghetti mit Kasesauce und Gemiisestreifen,
dazu Karottengemiise

Haselnusspudding

GemUsecremesuppe

; | Gediinstetes Putenbruststeak auf China-

2| Gemiise in einer leichten siiB-sauren Sauce,
dazu Basmatireis

Buttermilch-Zitronendessert

Dienstag
18.06

Erdbeer-Kaltschale

Gedampftes Rotbarschfilet mit
Krautercremesauce und Salzkartoffeln,

dazu Eisbergsalat mit amerikanischem Dressing
Obstsalat mit Maraschino

GemUisecremesuppe

Champignonkopfe mit Krautercremesauce,
dazu Eisbergsalat mit amerikanischem Dressing
Buttermilch-Zitronendessert

Kleiner Salatteller

; | Gebratene Jagdwurst-Jagerschnitte

= | mit Waldpilzrahmsauce,

Kaisergemiise und Salzkartoffeln
Schokoladenpudding mit Bananencremesauce

Mittwoch
19.06

Kleiner Salatteller
Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleisch
Waldmeister-Gotterspeise mit Vanillesauce

Kleiner Salatteller

Gnocchi mit Gorgonzolasauce

und mediterranem Gemiise
Schokoladenpudding mit Bananencremesauce

; | Heringsfilet ,Hausfrauen Art“ mit Apfeln,
= | Zwiebeln und Gurken in Sauerrahmsauce,
dazu Raucherspeck-Kartoffeln
Griel3flammerie mit Kirschen

Freitag
21.06

Rahmspinat mit Riihreiern und Salzkartoffeln
Apfelmus mit Sahne

= Klare Tomatensuppe mit Grie3kloRchen Pastinakencremesuppe Klare Tomatensuppe mit GrieRkl6Rchen
..g .| Szegediner Schweineragout mit buntem Quarkkaulchen mit Vanillesauce Quarkkaulchen mit Vanillesauce
5 8 Bohnengemiise und Salzkartoffeln Ananaskompott Heidelbeer-Fruchtjoghurt
£ ]| Heidelbeer-Fruchtjoghurt
a
Huhnercremesuppe Gemdusebriihe mit Eierfaden GemdUsebriihe mit Eierfaden

Rahmspinat mit Riihreiern und Salzkartoffeln
Griefflammerie mit Kirschen

Kleiner Salatteller
Bunter Gemuseeintopf mit Wiirstchenscheiben
Milchreis mit Ananas

22.06.

Kleiner Salatteller
Bunter Gemiuseeintopf mit Wiirstchenscheiben
Fruchtcocktail

Kleiner Salatteller

Back-Camembert mit Preiselbeeren,
Salatgarnitur und WeiBbrot
Milchreis mit Ananas

Maiscremesuppe

Gebratenes Hahnchen-Cordon bleu mit
Rahmsauce, Leipziger Allerlei, Salzkartoffeln
Panna Cotta mit Himbeersirup

Sonntag | Samstag
23.06.

Rinderkraftbriihe mit MarkkléRchen und Gemiise
Leicht gebratenes Hahnchen-Cordon bleu
mit Rahmsauce, Karotten und Salzkartoffeln
Mandarinenkompott

Maiscremesuppe

Karotten-Kartoffelrosti mit Thymiancremesauce,
Leipziger Allerlei und Salzkartoffeln

Panna Cotta mit Himbeersirup

Die Speisen konnen Spuren von Allergenen enthalten. Fir weitere Informationen zu diesem Thema erreichen Sie uns wahrend unserer Biirozeiten von Montag bis
Kurzfristige Anderungen des Speiseplans behalten wir uns vor.

Freitag 8.00 bis 12.00 Uhr.
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